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BASICO 2022
VINO DE FINCA
En la elaboracién de
BASICO solo utilizamos
uvas de la propia Finca
Tinedo. Es un vino de
terruiio, en el que todas
las vides de origen
comparten unas mismas
condiciones de clima,
suelo, nutrientes naturales
y cuidados, mostrando
las uvas de cada cosecha
una misma personalidad,
aportando sabores y
matices Unicos y estables.
BASICO, nuestro vino
joven, pasa un invierno en
depésito en bodega antes
del primer embotellado,
logrando de este modo
un equilibrio y redondez
realmente excepcionales
en un vino del afio.
Sobresalen la frescura
de sus intensos aromas
frutales y su caracter
de vino de terrufo.

NOTA DE CATA

Vista: Tono violeta
brillante con notas de
azul e intensidad media.
Nariz: Fresca y elegante
con aromas de flor
violeta, ardndano y
especias (regaliz).

Boca: Elegante y delicado,
destacan sus notas
alegres y un final fresco.

VARIEDAD
100% Tempranillo

VENDIMIA
Mecénica nocturna, a
mediados de septiembre.

ELABORACION

Y CRIANZA
Temperatura de
fermentacién: 22° C,

en depésitos con control
de temperatura en
bodega bioclimatica.
Tiempo de fermentacién:
5 dias de maceracién

en frio y 14 dias de
maceracién alcohdlica.
Tiempo de maceracién
posfermentativa: 7 dias.
Fermentacién
malolactica: en depésito
de acero inoxidable

de 20.000 L.

Grado alcohélico:
14,5% Vol.
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